Notat fra SpisVel-projektet:

Design-kriterier for udvikling af miljgmaessigt mere baeredygtig mad til
spisesteder?!

Michael Sggaard Jﬂrgensen2 og Michelle Werther, Center for Design, Innovation og Baeredygtig Omstilling,
Aalborg Universitet

3. udgave, oktober 2014

Indhold
1. Introduktion

2. Grundlag for design-kriterier

3. Miljgorienterede design-kriterier for ravarer og deres produktion og transport

4. Detaljerede miljgorienterede design-kriterier for rvarer og deres produktion og transport
5. Supplerende oplysninger til anvendelse af design-kriterier for frugt og grent og fisk

1. Introduktion

SpisVel-projektet har til formal at udvikle og afprave sundere og milijgmaessigt mere baeredygtig mad til
spisesteder med hovedfokus p& sakaldt 'fast food’ eller ‘'mad pé farten’. Som led heri er udviklet
miljgorienterede design-kriterier. De kriterier og retningslinier for inddragelse af miljghensyn i
produktudvikling i SpisVel, der beskrives i dette notat, er beregnet p& indledende screening af forslag til nye
eller &endrede produkter, retter og menuer. Retningslinierne beskaeftiger sig med andelen af forskellige typer
ravarer, suppleret med overvejelser om hvordan ravarerne er produceret. Retningslinierne kan bruges til
indledende prioritering mellem forslag gennem tildeling af points knyttet til forskellige aspekter af et forslag
og identifikation af "hot spots”, som kan sgges forbedret i det videre udviklingsarbejde og eventuelt
formuleret som krav til konkrete leverandgrer og deres underleverandgrer.

Efter en indledende screening kan miljgovervejelserne i det videre udviklingsarbejde besta af:
* Vurdering af om produkter kan forbedres ved at arbejde med de identificerede hotspots
» Design og vurdering af samlet produktkaede for produkt, f.eks.
— Introduceres stort energiforbrug til forarbejdning, opbevaring m.m.?
— Huvor effektive er producenter m.fl. mht. révarer, energi m.m.?
— Er der risiko for stort (mad)spild?
» F.eks. som fglge af kort holdbarhed af nogle ingredienser eller som fglge af store
portionsstgrrelser?
¢ Hvordan indpasses produktet i sortimentet?
— Erstattes miljgmaessigt veerre produkt eller udvides sortiment?
— Gives produkt en central plads i sortiment?

2. Grundlag for design-kriterier
Som primaert grundlag for udvikling af kriterierne er benyttet:

e Fogelberg CL (2008): Pa vag mot miljdanpassade kostrad - vetenskapligt underlag infor
miljokonsekvensanalysen av Livsmedelsverkets kostrad. Uppsala: Livsmedelsverket.

! Version 2. Beskrivelse af udviklingsproces udbygget sammenlignet med Version 1 fra januar 2013
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e Thorsen, A.V., Mogensen, L., Jgrgensen, M.S. og Trolle, E. (2012): Klimaorienterede kostrad, DTU
Fadevareinstituttet, Afdelingen for Ernaering

Ved at kombinere disse to referencer er der taget hensyn til miljigmalsaetninger i retning af at
e reducere miljgbelastninger nationalt og globalt
e reducere arealanvendelse i andre lande til dansk fgadevareproduktion
¢ reducere klimapavirkning fra energiforbrug i landbrugsproduktion, brug af gadning m.m.
e reducere pavirkning fra toksiske stoffer og materialer
¢ reducere neeringsstofbelastning af vandmiljget
e bidrage til en varieret landskabsudvikling og hgj biodiversitet

Der er endvidere i udviklingen af miljgkriterierne inddraget hensyn til de danske kostrad i stil med
overvejelserne i Thorsen et al (2012) om klimaorienterede kostrad.

3. Miljgorienterede design-kriterier for ravarer og deres produktion og transport
Nedenstaende overordnede design-kriterier afspejler de miljgmaessige udfordringer vi i disse ar ser for dansk

fodevareproduktion og —forbrug og som derfor bgr veere i fokus ved udvikling af nye produkter:

A: Hgj andel grove grgnsager, fuldkornsprodukter og beelgfrugter, tilpasset de forskellige arstiders danske
produkter for at benytte friske produkter og reducere energiforbrug til drivhuse, opbevaring m.m.

B: Lav andel kad for at reducere ressourceforbrug, klimapavirkning og arealanvendelse

C: Lav andel fedt fra mejeriprodukter for at reducere ressourceforbrug, klimapavirkning og arealanvendelse
D: Fisk skal veaere fanget s& lokalt som muligt og fanget med skdnsomme metoder (dvs. dansk fisk fra ikke-
truede bestande fanget med andre metoder end trawl)

E: Anvende plantefedtstoffer frem for animalske fedtstoffer - og iseer fra danske planter — for at reducere
ressourceforbrug og arealanvendelse samt reducere miljgpavirkninger i andre lande

F: Hgj andel gkologiske produkter for at reducere anvendelse af toksiske stoffer, fremme biodiversitet m.m.
G:Tilstreebe danske ravarer for at undga produkter, der transporteres ad luftvejen og med langdistance
lastbiltransport samt minimere risikoen for pesticidforurening.

Pa s. 3 er design-kriterierne anvendt i et score-card, der kan anvendes til at identificere hotspots i produkt-
og menuforslag eller til at sammenligne et forslag med et eksisterende produkt eller menu. Pa s.4 ses et
eksempel pa et scorecard udfyldt for en ny produktidé i form en sakaldt "kartoffelmuffin” med chorizo, porre,
timian og ost. Dvs. pa et tidspunkt hvor den preecise sammensaetning af produktet ikke er kendt eller ikke er
fastlagt. | skemaets hgjre kolonne er der anfart nogle spargsmal, der kunne anvendes til at fokusere det
videre arbejde med at udvikle ideen til et egentligt produkt generelt og i en specifik virksomhed.



Scorecard: Tildeling af scores for opfyldelse af miljgdesign-kriterier for produkt-/menuforslag:

Ud fra kriterierne er udviklet en model for tildeling af en score for graden af opfyldelse af de enkelte kriterier. Scorene laegges sammen til en samlet miljg-score for et
produkt-/menuforslag. Modellen ses i nedenfor i form af et skema, der udfyldes for det enkelte forslag. | kommentar-felt kan begrundelsen for tildelingen af en score
angives, lige som der kan angives tvivispgrgsmal og problemstillinger (hotspots), der bar veere opmaerksomhed pd i det videre udviklingsarbejde. Der skal tildeles scores
for alle kriterier. Procenter skal forstds som procentdel af et produkt uden tilsat vand. Produkter uden fisk far scoren 3 for design-kriteriet for fisk, da kravet geelder krav til

den anvendte fisk og ikke er et krav til meengden af fisk.

GRAD AF OPFYLDELSE | Neesten fuld Middel opfyldelse af | En vis opfyldelse af | Meget lav opfyldelse | Scores Kommentarer: Baggrund
AF KRITERIER | opfyldelse af kriterie: 2 point kriterie: 1 point af kriterie: 0 point for og tvivl ved score og ideer
DESIGNKRITERIER kriterie: 3 point kriterier | til hot spots og forbedring
(0-3) i den videre udvikling
Hgj andel grove Mere end 90% grove | 60 - 90% grove 30 - 60% grove Mindre end 30%
grgnsager, grgnsager, gronsager, grgnsager, grove grgnsager,
fuldkornsprodukter og fuldkornsprodukter og | fuldkornsprodukter og | fuldkornsprodukter og | fuldkornsprodukter og
beelgfrugter. Produkt kan baelgfrugter. Kan baelgfrugter. Kan baelgfrugter. Kan baelgfrugter. Kan
tilpasses arstidernes tilpasses arstidernes tilpasses arstidernes tilpasses arstidernes tilpasses arstidernes
danske produkter danske produkter danske produkter danske produkter danske produkter
Lav andel ked Ingen kad Max. 10% ked 10 - 20% kad Mere end 20% kad
Lav andel fedt fra Ingen mejeriprodukter | Max. 1/4 af Mellem 1/4 og 1/3 af Mere end 1/3 af
mejeriprodukter fedtindhold er fra fedtindhold fra fedtindhold er fra
mejeriprodukter mejeriprodukter mejeriprodukter
Fisk fanget lokalt og 90 — 100% af fisk er 60 — 90% af fisk er 30 — 60% af fisk er Under 30% af fisk er
skansomt fra ikke-truede fanget skansomt fra fanget skansomt fra fanget skansomt fra fanget skansomt fra
bestande ikke-truede danske ikke-truede danske ikke-truede danske ikke-truede danske
fiskebestande fiskebestande fiskebestande fiskebestande
Anvende danske 90 — 100% af fedt er 60 — 90% af fedt er 30 — 60% af fedt er Mindre end 30% af
plantefedtstoffer fra danske fra danske fra danske fedt er fra danske
plantefedtstoffer plantefedtstoffer plantefedtstoffer plantefedtstoffer
Hgj andel gkologiske 90 — 100% 60 — 90% gkologiske | 30 — 60% gkologiske | Mindre end 30%
produkter (inklusiv gkologiske ingredienser (uden ingredienser (uden gkologiske
gkologiske dambrugsfisk) | ingredienser (uden tilsat vand) tilsat vand) ingredienser (uden
tilsat vand) tilsat vand)
Anvende danske ravarer 90 — 100% danske 60 — 90% danske 30 — 60% danske Mindre end 30%
ravarer ravarer ravarer danske ravarer
Sum af scores for forslag Sum:

og overordnede
kommentarer




Tildeling af scores for opfyldelse af overordnede miljgdesign-kriterie for forslag: Kartoffelmuffin: chorizo,kartoffel,porre.timian,ost

Ud fra kriterierne er udviklet en model for tildeling af en score for graden af opfyldelse af de enkelte kriterier. Scorene lsegges sammen til en samlet miljg-score for et
produkt-/menuforslag. Modellen ses i nedenfor i form af et skema, der udfyldes for det enkelte forslag. | kommentar-felt kan begrundelsen for tildelingen af en score
angives, lige som der kan angives tvivispgrgsmal og problemstillinger (hotspots), der bar vaere opmaerksomhed pa i det videre udviklingsarbejde. Der skal tildeles scores
for alle kriterier. Procenter skal forstds som procentdel af et produkt uden tilsat vand. Produkter uden fisk far scoren 3 for design-kriteriet for fisk, da kravet geelder krav til

den anvendte fisk og ikke er et krav til meengden af fisk.

GRAD AF OPFYLDELSE | Neesten fuld Middel opfyldelse af | En vis opfyldelse af | Meget lav opfyldelse | Scores Kommentarer: Baggrund
AF KRITERIER | opfyldelse af kriterie: 2 point kriterie: 1 point af kriterie: 0 point for og tvivl ved score og ideer
kriterie: 3 point kriterier | til hot spots og forbedring
DESIGNKRITERIER (0-3) i den videre udvikling
Hgj andel grove Mere end 90% grove | 60 - 90% grove 30 - 60% grove Mindre end 30%
grgnsager, grensager, gregnsager, grensager, grove grgnsager, Er kartoffel grov gransag?
fuldkornsprodukter og fuldkornsprodukter og | fuldkornsprodukter og | fuldkornsprodukter og | fuldkornsprodukter og | 1-3 Hvor meget porre?
beelgfrugter. Produkt kan baelgfrugter. Kan baelgfrugter. Kan baelgfrugter. Kan baelgfrugter. Kan Kan der komme mere porre
tilpasses arstidernes tilpasses arstidernes tilpasses arstidernes tilpasses arstidernes tilpasses arstidernes i?
danske produkter danske produkter danske produkter danske produkter danske produkter
Lav andel ked Ingen kad Max. 10% ked 10 - 20% kad Mere end 20% kad
2 Antager max 20% kad
Kan kgd reduceres?
Lav andel fedt fra Ingen mejeriprodukter | Max. 1/4 af Mellem 1/4 og 1/3 af Mere end 1/3 af
mejeriprodukter fedtindhold er fra fedtindhold fra fedtindhold er fra 0-2 Hvor meget ost? Kan det
mejeriprodukter mejeriprodukter mejeriprodukter reduceres?
Fisk fanget lokalt og 90 — 100% af fisk er 60 — 90% af fisk er 30 — 60% af fisk er Under 30% af fisk er
skansomt fra ikke-truede fanget skansomt fra fanget skansomt fra fanget skansomt fra fanget skansomt fra 3 Geelder alle produkter uden
bestande ikke-truede danske ikke-truede danske ikke-truede danske ikke-truede danske fisk
fiskebestande fiskebestande fiskebestande fiskebestande
Anvende danske 90 — 100% af fedt er 60 — 90% af fedt er 30 — 60% af fedt er Mindre end 30% af
plantefedtstoffer fra danske fra danske fra danske fedt er fra danske 2-1 Hvilke fedtstoffer?
plantefedtstoffer plantefedtstoffer plantefedtstoffer plantefedtstoffer
Hgj andel gkologiske 90 — 100% 60 — 90% gkologiske | 30 — 60% gkologiske | Mindre end 30%
produkter (inklusiv gkologiske ingredienser (uden ingredienser (uden gkologiske 0-3 Afhaenger af konkrete
gkologiske dambrugsfisk) | ingredienser (uden tilsat vand) tilsat vand) ingredienser (uden ravarer
tilsat vand) tilsat vand)
Anvende danske ravarer 90 — 100% danske 60 — 90% danske 30 — 60% danske Mindre end 30%
ravarer ravarer ravarer danske ravarer 0-3 Afheenger af konkrete
ravarer
Sum af scores for forslag Sum:
og overordnede Mere porre? Mindre ost og
kommentarer 7-17 mindre kad?




4. Detaljerede miljgorienterede design-kriterier for ravarer og deres produktion og transport
| det felgende praesenteres yderligere kriterier for de enkelte ravare-grupper, som eventuelt kan bruges til at
stille mere preecise - i nogle tilfeelde mindre ambitigse krav til den enkelte ravare-gruppe - ved at tilveelge
eller fraveelge ravarer med bestemte egenskaber inden for en ravaregruppe.

Frugt og grgnsager

« Hgj andel frugt og gransager tilpasset til de forskellige danske arstider

* Hgj andel af grove grgnsager frem for drivhusgragnsager (tomater, agurk, icebergsalat o.l.) (af hensyn til
sundhed samt det hgje energiforbrug i drivhuse)

* Lavt indhold af eksotiske frugter (bananer, citrusfrugter m.m.)

Korn, ris og kartofler

* Hgj andel kornprodukter, hovedsagelig fra dansk korn

* Hgj andel fuldkornsprodukter (for at opna sterst mulig indhold af fibre, vitaminer og mineraler med en given
meengde ravare)

« Undlade ris pa grund af hgj methanproduktion ved nogle produktionsformer for ris

Beelgfrugter
 Hgj andel baelgfrugter

* Tilpasse forbruget af friske baelgfrugter til den danske sseson
» Anvende tgrrede danske beelgfrugter

Fisk

» Prioritere fisk der er fanget sa lokalt som muligt

« Prioritere fisk, der er fanget med skansomme fangstmetoder og fra ikke-truede fiskebestande
* Prioritere vildtfanget fisk frem for dambrugs- og havbrugsfisk

* Prioritere gkologiske dambrugsfisk

Kgd- og mejeriprodukter

e Lavt indhold af ked

* Lav andel fedt fra mejeriprodukter

» Prioritere kad fra husdyr opdreettet pa naturlige greesarealer og med indenlandsk foder
* Prioritere oksekgd fra kombineret meelke-og kadproduktion frem for kad fra kadkveeg

Fedtstoffer

» Anvende plantefedtstoffer frem for animalske fedtstoffer
« Prioritere danske ravarer til plantefedtstoffer

« Undga olivenolie og palmeolie

5. Supplerende oplysninger til anvendelse af design-kriterier for frugt og gregnt og fisk
Dette afsnit kan hjeelpe ved tildeling af scores for anvendelsen af dansk frugt og grant samt fisk.

Saesonens frugt og grgnsager
Som hjeelp til at finde de forskellige arstiders danske frugt og grensager kan bruges nedenstaende liste fra
Informationscenter for Miljg og Sundhed (www.forbrugerkemi.dk).



http://www.forbrugerkemi.dk/

Manedens danske frugt og gront

of, oktober 2008

Herunder kan du se hvornar hvilke frugter o%i,runtsag
Januar Februar Marts Ap
Champignon Champignon Champignon Champignon
Gulerodder Gronkal Gronkal Gulerodder
Hvidkal Gulerodder Gulerodder Hvidkal
Jordskokker Hvidkal Hvidkil Jordskoklker
Fartofler Jordskolkker  Jordskolker  Eartofler
Kinakal Kartofler Kartofler Log
Log Log Log Porrer
Pastinak Pastinak Pastinak Rabarber
Persillerod Persillerod Persillerod Radiser
Porrer Porrer Porrer Fosenlkil
Fosenlil Fosenkil Rosenkal Eodbader
Fodbeder Fodbeder Fodbeder Salat
Raodkil Rodkal Eodkal Selleri
Selleri Selleri Selleri Spinat
ZFhler Zhler FEbler Zhler
Juli Angust September Olktober
Bladbeder Asier Asier Asier
Blomkal Bladbeder Bladbeder EBladbeder
Broccoli Bladse]leri Bladse[leri Eladse]leri
BaEr Elomlkal Blomkal Blomkal
Champignon  Blommer Blommer Broccoli
Gulergdder Broccoli Broccoli Champignon
Jordher Bar Bonner Gronkal
Jordskokker  Benner Champignon  Gulerodder
Fartofler Champignon  Gronkal Hvidkal
Kinakal Gulerodder Gulergdder Jordskokker
Log Hvidkal Hvidkal Fartofler
Persille Jordskokker Jordskolker  Kinakal
Fadiser Kartofler Kartofler Log
Salat Kinakal Kinakil Majs
Spidskil Lo Pastinak
Spinat }Ia% ] ﬁs Persille
Zrter Persille Pastinak Persillerod
Porrer Persille Porrer
PaErer Persillerod PeErer
Fadiser Porrer Radiser
Fodbeder Pamrer Fosenlkil
Rodkil Radiser Eodbeder
Salat Eosenkal Eodkil
Spidskal Rodbeder Salat
Spinat Rodkal Selleri
Squash Salat Spidskal
Zbler Selleri Spinat
Frier Spidskal Squash
Spinat Zbler
Squash

Zhler

er er i sason.

Maj
Asparges
Champignon
Persille
Fabarber
Radiser
Salat

Spinat

November
Blomlkil
Champignon
Gronkal
Gulerodder
Hvidkal
Jordskokker
Fartofler
Kinalkal

Log
Pastinak
Persillerod
Porrer
PErer
Fosenkil

Juni

Juni

Ag a5
Blfﬁafhgder
Blomlil
Broccoli
Champignon
Gulerodder
Jordbeer
Log
Persille
Rabarber
Radiser
Salat
Spidskil
Spinat
Arter

December
Blomlkil

Pastinak
Persillerod
Porrer
Pa=rer
Rosenkil
Fodbeder
Rodkal
Selleri
ZFhbler




Beeredyqgtig dansk fisk

Danske fisk fra ikke-truede bestande, der samtidig er fanget skansomt, er ikke let at identificere. En lang
reekke danske fiskerier er i dag certificeret af Marine Stewardship Council (MSC), men der er i dag en del
kritik af ordningen fra nogle miljgorganisationer, s& MSC-fisk kan ikke umiddelbart betragtes som et
beeredygtigt valg. Det er f.eks. tilladt at anvende bundtrawl ved fiskeri og muslinger og gsters tillades fanget
med skrabere, der er metoder som skader havbunden. Hertil kommer at ordningen er for dyr til at danske
kystfiskere lader sig certificere efter ordningen, hvilket ellers synes at vaere en fiskeriform, der er baseret pa
skansomt fiskeri efter ikke-truede bestande. En bruttoliste over danske miljgmaessigt beeredygtige fisk kunne
veere nedenstaende liste over MSC-certificerede fisk fra danske farvande (fra www.msc-fiskere.dk), fraregnet
de fisk, hvor der er tilladelse til at fange med trawl eller skrab. Denne reduktion af listen betyder imidlertid, at

der ikke er nogen af de MSC-certificerede fiskerier, der kan siges at veere baeredygtige, ud over linedyrkede
muslinger fra Limfjorden. Det betyder, at alle fisk skal vurderes ud fra den konkrete fangstmetode fra en
given leverandgr (jf. tabellen nedenfor og de tilladte redskaber). Det skal bemaerkes, at der ogsa er en
reekke danske MSC-certifikater pa fisk fra udenlandske farvande — disse er ikke medtaget i nedenstadende

liste fra 2013.
ART FARVAND REDSKABER STATUS BESTILT
AF
Mgrksej Nordsgen, Trawl (inkl. Certificeret Danske
Skagerrak flyshooter), februar 2011 Fiskeres
snurrevod, PO
garn
Radspeette Nordsgen Snurrevod, Certificeret Danske
garn, og marts 2011 Fiskeres
trawl (inkl. (trawl i juni PO
flyshooter) 2011)
Certifikat
for garn,
trawl og
snurrevod
Torsk @Dstersgen gst Trawl (inkl. Certificeret Danske
for Bornholm flyshooter), april 2011 Fiskeres
langline PO
Certifikat
for trawl
og
langline
Tunge Nordsgen Trawl, garn Certificeret Danske
juni 2012 Fiskeres
PO
Certifikat
for trawl
og garn
Kuller Nordsgen, Trawl, Certificeret Danske
Skagerrak snurrevod, august 2012 Fiskeres
garn, PO
langline Certifikat
for trawl,
snurrevod,
garn og
langline
Sild Nordsgen Not, trawl Certificeret Danmarks


http://www.msc-fiskere.dk/
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/dfpo-denmark-saithe
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/Denmark-North-Sea-plaice
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/Denmark-North-Sea-plaice
http://wkshop.bakuri.dk/filarkiv/dkfisk.die.dk/file/MSC_info/F-FCI-0011_-_DFPO_Plaice_(Setnet)_-_Certificate_and_schedule_-_March_2011.pdf
http://wkshop.bakuri.dk/filarkiv/dkfisk.die.dk/file/MSC_info/F-FCI-0015_-_DFPO_Plaice_(Demersal_trawl)_-_Certificate_and_schedule_-_June_2011.pdf
http://wkshop.bakuri.dk/filarkiv/dkfisk.die.dk/file/MSC_info/F-FCI-0012_-_DFPO_Plaice_(Danish_seine)_-_Certificate_and_schedule_-_March_2011.pdf
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/Denmark-Eastern-Baltic-cod
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/Denmark-Eastern-Baltic-cod/assessment-downloads-1/F-FCI-0013_-_DFPO_Cod_-Otter_trawl-_-_Certificate_and_schedule_-_April_2011.pdf
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/Denmark-Eastern-Baltic-cod/assessment-downloads-1/F-FCI-0014_-_DFPO_Cod_-Longline-_-_Certificate_and_schedule_-_April_2011.pdf
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/dfpo_denmark_north_sea_sole
http://wkshop.bakuri.dk/filarkiv/dkfisk.die.dk/file/MSC_info/F-FCI-0025_-_DFPO_Sole_-_Certificate_and_schedule_-_June_2012.pdf
http://wkshop.bakuri.dk/filarkiv/dkfisk.die.dk/file/MSC_info/F-FCI-0025_-_DFPO_Sole_-_Certificate_and_schedule_-_June_2012.pdf
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/dfpo_denmark_north_sea_skagerrak_haddock
http://wkshop.bakuri.dk/filarkiv/dkfisk.die.dk/file/MSC_info/F-FCI-0027a_-_DFPO_haddock_(trawl)_-_Certificate_and_schedule_-_August_2012.pdf
http://wkshop.bakuri.dk/filarkiv/dkfisk.die.dk/file/MSC_info/F-FCI-0027b_-_DFPO_haddock_(seine)_-_Certificate_and_schedule_-_August_2012.pdf
http://wkshop.bakuri.dk/filarkiv/dkfisk.die.dk/file/MSC_info/F-FCI-0027d_-_DFPO_haddock_(setnets)_-_Certificate_and_schedule_-_August_2012.pdf
http://wkshop.bakuri.dk/filarkiv/dkfisk.die.dk/file/MSC_info/F-FCI-0027c_-_DFPO_haddock_(longline)_-_Certificate_and_schedule_-_August_2012.pdf
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/DPPO-North-Sea-herring

juni 2009 Pelagiske

PO
Muslinger Limfjorden Skraber Certificeret Vilsund
januar 2010
Muslinger Isefjorden, Skraber Certificeret Wittrup
Istjylland januar 2012 Seafood
a/s
Muslinger Isefjorden, Skraber Certificeret Seafood
Istjylland marts 2012 Rgmg
Muslinger Istjylland Skraber Certificeret Royal
marts 2012 Frysk
Muslinger Istjylland Skraber Certificeret Vilsund
marts 2012 Blue
Linemuslinger Limfjorden Linedyrket Certificeret Vilsund
april 2012 Blue
Dsters Limfjorden Skraber Certificeret Vilsund
maj 2012 Blue
Certifikat
for gsters
fra

Limfjorden


http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/denmark-blue-shell-mussel/
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/isefjord_east_jutland_danish_blue_shell_mussel
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/seafood_romo_east_jutland_and_isefjord_blue_shell_mussel_dredge
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/royal_frysk_jutland_blue_shell_mussel_dredge
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/vmi_east_jutland_blue_shell_mussel_dredge
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/limfjord_blue_shell_mussel_rope%20grown
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/limfjord_oyster_dredge_fishery
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/limfjord_oyster_dredge_fishery/assessment-downloads-1/20120514_MML-F-123_Amended.pdf
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/limfjord_oyster_dredge_fishery/assessment-downloads-1/20120514_MML-F-123_Amended.pdf
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/limfjord_oyster_dredge_fishery/assessment-downloads-1/20120514_MML-F-123_Amended.pdf
http://www.msc.org/track-a-fishery/certified/north-east-atlantic/limfjord_oyster_dredge_fishery/assessment-downloads-1/20120514_MML-F-123_Amended.pdf

